) C

\E/

N

BRANCHER

ANy
SO WSS

('~.

VINO BIANCO SPUMANTE EXTRA DRY “LE CIACOLE”

Di colore paglierino, all’olfatto si presenta delicato,
Sfruttato e lievemente aromatico con note di mela verde
e pescay spiccano al bouquet note floreali di rosa e

glicine.

1l sapore e morbido ed equilibrato di buona persistenza
guslativa.

Da servire a 6-8° C.

Zona di produzione

Vigne coltivate nel Comune di Farra di Soligo

Uvaggio

Glera 100%

Vinificazione

Vinificato in bianco con spremitura soffice e
Jfermentazione a temperatura controllata, in assenza di

solforosa, rifermentazione in autoclave lenta e a bassa
temperatura.

Grado zuccherino
17 g/
Formati disponibili

Bottiglia da 0,75 1
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Le ciacole

EXTRA DRY
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